
Carotte jaune /tomate ancienne

ou Salade verte bio

ou Concombre a la creme

Sauce bolognaise de pois

Macaroni

Fromage blanc coulis de fraise

ou Yaourt nature 1/2 ecreme bio

Beignet chocolat

Pates au thon et poivron

ou Salade de ble estivale

ou Pois chiches bio aux Èpices

Chipolatas ß

ou Gratin de poisson msc

Haricots verts persilles

Vache qui rit bio

ou Bio emmental

Banane

Melon charentais

ou Carottes rapees bio jus de citron

ou Salade de tomate ancienne mozzarella

Cabillaud a la moutarde

ou Gardiane taureau

Frite

Rondele ail et fines herbes

ou Kiri

Compote pomme bio

ou Salade de fruits peche ananas raisin au

jus

Salade coeur de ble jambon fromage

ou Taboule

ou Salade de pates semi completes au thon

Falafels

ou Cuisse de poulet grillee

Carottes bio a la creme

Mini pave chevre

ou Camembert

Bio melon

ou Abricot frais

LUNDI 15/06 MARDI 16/06 JEUDI 18/06 VENDREDI 19/06

DEJEUNER - SEMAINE 25 /

2026

Voltaire

Bio

Local Végétarien Fait Maison

BOUVILLE Clément

Adjoint gestionnaire

Menu conseillé Bio Local

Aide UE à destination des écoles *Assaisonnement à part
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Arachide

Allergènes potentiels

Arachides et produits à base d'arachides

Crustacés et produits à base de crustacés

Crustacés

Poissons et produits à base de poissons

Poissons

Oeufs et produits à base d'oeufs

Oeufs

Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, 
kamut ou leurs souches hybridées) et produits à base de ces céréales

Gluten

Soja et produits à base de soja

Soja

Lait et produits à base de lait (y compris de lactose)

Lait

Mollusques
Mollusques et produits à base de mollusques

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg ou 
10 mg/l (exprimés en SO2)

Anhydrides sulfureux et sulfites

(amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du 
Brésil, du  Queensland, pistaches) et produits à base de ces fruits)

Fruits à coques

Moutarde et produits à base de moutarde

Moutarde

Graines de sésame et  produits à base de graines de sésame

Graines de sésame

Lupin et produits à base de lupin

Lupin

Céleri et produits à base de céleri

Céleri


